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Expertise
Kirschsaft-Schorle

Herstellung Eigene, vollreife Sauerkirschen werden
schonend gepresst, mit mildem
Traubensaft, Wasser kombiniert und mit
Kohlensiure versetzt.

Charakter Kirsch- und Trauben spielen harmonisch
miteinander

Verkehrsbezeichnung ~ Kirschsaft-Schorle
Inhalt 0,331

Fruchtgehalt 70 % Fruchtgehalt
35 % Sauerkirsche, 35 % Traubensaft

?ﬂ & Trinktemperatur nach Belieben
A%%RSECLHLA Lagerung nach dem Offnen kiihl aufbewahren und
Schorle innerhalb von 3 bis 4 Tagen genieflen
Lagerfahigkeit siehe Mindeshaltbarkeitsdatum
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