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Inhalt 

Alkohol

Säure

Trinktemperatur

Lagerung

Lagerfähigkeit 

handverlesene vollreife Früchte, nach 
langer Maischestandzeit naturvergoren 
und anschließender  Ruhe- und Reifezeit in 
verschiedenen Barriquefässern, zu 100%

zarte Tannine umschmeicheln samtige 
vollreife Kirscharomen. Harmonische Süße 
und Säurestruktur.

als Aperitif und zu schokoladigen Desserts 
gerne solo nach einem guten Essen und zu 
schönen Anlässen

Kirsch-Dessertwein

0,375 l 

13,5 % Vol. 

9,5 g/l

9 - 11 °C 

nach Möglichkeit liegend, dunkel, kühl, bei 
konstanter Luftfeuchte, fern von 
geruchsintensiven Stoffen

ca. 10 Jahre
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