
Herstellung

Charakter

Trinkempfehlung

Trinktemperatur

Verkehrsbezeichnung

Inhalt 

Alkohol

Säure

Lagerung

Lagerfähigkeit 

Handverlesene vollreife Früchte nach lan-
ger Maischestandzeit naturvergoren.  Scho-
nender Ausbau und 100%ige Lagerung in 
verschiedenen Barriquefässern

Weiche Tannine harmonieren mit fruchti-
gen Aromen und fein eingebundener 
Säuren. Trocken und strukturreich am 
Gaumen 

idealer Essensbegleiter, variantenreich 
beim „Food Pairing“

15 - 18 °C, viel Luft & Raum 

Kirschwein

0,75 l 

12 % Vol. 

9,8 g/l 

nach Möglichkeit liegend, dunkel, kühl, bei 
konstanter Luftfeuchte, fern von 
geruchsintensiven Stoffen

ca. 5  - 10 Jahre
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